
 

 

 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PRZYSTAWKI / APPETIZERS                              PLN 
 

SAŁATKA CAESAR      39 

sałata rzymska /sos sardelowy / pomidorki cherry / 

parmezan / grzankami  
CAESAR SALAD / Romaine lettuce / anchovy sauce / cherry 

tomatoes / parmesan cheese / croutons 

 

SAŁATKA CEZAR / KURCZAK / boczek   52 
CAESAR SALAD / CHICKEN / bacon 

 

SAŁATKA CEZAR / KREWETKI / boczek   66 
CAESAR SALAD SHRIMPS / bacon 

 

TATAR WOŁOWY     59 

pikle / musztarda francuska / marynowane kurki 
BEEF TARTARE / pickles / French mustard / marinated 

chanterelles 

 

PLACEK ZIEMNIACZANY / wędzony łosoś /  54  

awokado / twaróg koperkowy / kawior 
POTATO PANCAKE 

smoked salmon, avocado, dill cottage cheese and caviar 
         

KREWETKI TYGRYSIE      68 

sos maślano-winny / szpinak / grzanka czosnkowa 
TIGER PRAWNS / wine-butter sauce / spinach / garlic toast 

           

PIECZONY SELER W NORI     44 

grillowana sałata rzymska / purée z batata / sos ponzu 
ROASTED CELERY / nori / grilled romaine lettuce / sweet 

potato purée / ponzu sauce 

 

 

ZUPY / SOUPS                          PLN 
 

ŻUREK, jajko, chrust z pora, kiełbasa jałowcowa 42 
ŻUREK sour soup, egg, leek brushwood, juniper sausage   

 

ZUPA CEBULOWA / grzanki / ser gruyère  39 

ONION SOUP / croutons / gruyère cheese 
 

 

    
Informacje na temat alergenów są dostępne na Państwa życzenie.  

Further information on allergens will be provided upon request. 

Do każdego rachunku doliczany jest serwis 10%. / 10% service charge is added to each bill. 

Ceny zawierają podatek VAT / All prices include VAT and governmental taxes. 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES          PLN 
 

OKOŃ MORSKI       96 

kopr włoski / dziki brokuł /  sos marchwiowo-imbirowy 
SEA BASS FILLET / fennel / wild broccoli / carrot-ginger sauce 

 

ŁOSOŚ NORWESKI      84  

warzywne tiagiatelle / consomme grzybowe 
NORWEGIAN SALMON 

vegetable tagliatelle / mushroom consommé 

 

STEK Z KALAFIORA      64 

sos cheddar z zielonym groszkiem / granat 
CAULIFLOWER STEAK,  

cheddar green pea sauce / pomegranate 

 

KOTLET SCHABOWY z kostką     78 

młode ziemniaki / mizeria / mięta 
PORK CHOP with bone / young potatoes /  

cucumber salad / mint 

 

POLĘDWICA WOŁOWA ROSSINI         149 

sos porto / ziemniaki Duchesse / dziki brokuł 
ROSINI BEEF TENDERLOIN 

port sauce / potatoes duchesse / wild broccoli 

                            
 

MAKARONY / PASTA                                            PLN 
 

TAGLIATELLE Z KREWETKAMI / szpinak  72 

sos śmietanowy / pomidorki / cukinia / parmezan 
TAGLIATELLE WITH SHRIMP / spinach / cream sauce / cherry 

tomatoes / zucchini / parmesan cheese    

 

KOPYTKA Z SZARPANĄ WOŁOWINĄ   59  

sos z czerwonego wina / ser bursztyn 
ROASTED POTATO DUMPLINGS PULLED BEEF  

red wine sauce / bursztyn cheese 

         

PIEROGI Z GĘSINĄ      68 

purée z cebuli / jabłko / oliwa z dymki 
GOOSE DUMPLINGS onion puree / apple / spring onion oil 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

SERY / CHEESE                                                  PLN 
 

SELEKCJA POLSKICH  SERÓW      98  

Kamiennogórski / kozi dojrzewający / wędzony 

Koryciński / orzech włoski  

Bursztyn / winogrona / konfitura domowa 
SELECTION OF POLISH CHEESES  

Kamiennogórski / goat cheese / smoked cheese  

Koryciński / walnut  

Bursztyn / grapes / homemade jam 

 
 

DESERY / DESERT                                                  PLN 
 

KROJONE OWOCE      38 
FRUIT PLATE        

  

CIEPŁA SZARLOTKA Z BEZĄ    36  

czekoladowa ziemia / lody waniliowe 
WARM APPLE PIE 

meringue / chocolate frosting / vanilla ice cream 

 

MUS TRIO CZEKOLADOWE    42  

liofilizowana malina  
CHOCOLATE TRIO MOUSSE 

freeze-dried raspberries 

 

    

MENU DZIECI / KIDS MENU                            PLN 
 

ROSÓŁ z makaronem      35  
BROTH, noodles  

         

SPAGHETTI / sos pomidorowy / parmezan  40  
SPAGHETTI / butter emulsion / parmesan cheese   

      

NUGGETSY z kurczaka / frytki    45 
CHICKEN NUGGETS / fries 

 

 

 
Informacje na temat alergenów są dostępne na Państwa życzenie.  

Further information on allergens will be provided upon request. 

Do każdego rachunku doliczany jest serwis 10%. / 10% service charge is added to each bill. 

Ceny zawierają podatek VAT / All prices include VAT and governmental taxes 



 

 

 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

NAPOJE / BEVERAGES MENU 
   

Woda mineralna / Mineral water                                   PLN 
Cisowianka 33 cl. / 70 cl.           13 / 19 

Perlage  33 cl. / 70 cl.                       13 / 19 

Aqua Panna 25 cl. / 70 cl.           17 / 26 

San Pellegrino 25 cl. / 70 cl.           17 / 26 

Karafka wody infuzowanej cytrusami 90 cl.     19 
A carafe of citrus-infused water 90 cl. 

 

Napoje gazowane / Soft Drink                                              PLN 
Coca-Cola  25 cl.       16 

Coca-Cola Zero 25 cl.       16 

Sprite  25 cl.        16 

Red Bull/Red Bull sugar free 25 cl.     25 

Thomas Henry tonic 0.2       23 

      

Soki / Juice                                                                  PLN  
Fresh orange juice  25 cl.                26 

Fresh grapefruit juice  25 cl.      26 

Orange juice 25 cl.        16 

Apple juice  25 cl.       16 

Tomato juice  25 cl.       15 

 

Kawa / Coffee                                     ________________     PLN 
Espresso         15 

Doppio         17 

American coffee        16 

Cappuccino         17 

Cafe Latte          17 

Decaffeinated coffee         18 

Flat white         16 

Kawa mrożona z lodami / Iced coffee with ice cream  33  
Coffee / Milk / Vanilla Ice cream 

Irish Coffee         42 
Doppio / Jameson whisky 4 cl. / cream  

Syrop do kawy / Coffee syrup                 7 
waniliowy/vanilla, orzechowy/hazelnut, piernikowy/gingerbread   

   

 

Herbaty Piag / Piag tea selection                                     PLN 
Herbata czarna / Black tea: 

Assam Choice Estate        16  

English Breakfast       16 

Earl grey         17 

Herbata zielona / Green tea: 

Organic Sencha       18 

Jasmine Downy Pearls      22 

Napary / Infusion: 

Organic African Nectar      16 

Verbena Mint Organic      16 

Chamomile Citrus       16 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Piwo / Beer                 PLN 
Budweiser Budvar original 5%  33 cl.                          21 

Łomża 6% 33 cl.        21 

Budvar low alcohol 0,5% 33 cl.           19 

Paulaner Weissbier 5,1% 50 cl.      28 

 

Gin & Rum                                                PLN 
Dictador 20 yo, Columbia 40%   4 cl.       79 

Zacapa 23 yo, Guatemala Rum 40% 4 cl.    69 

Hendrick’s Gin, Scotland 41,4%  4 cl.     51 

Monkey 47, Schwarzwald dry gin 47% 4 cl.     51 

Bombay Sapphire 40% 4 cl.        49 

 

Liqueurs & Bitters                                                     PLN 
Amaretto 28%  4 cl.         34 

Bailey's Original Liqueur  17%   4 cl.     31 

Cointreau Orange Liqueur 40%  4 cl.      32 

Grand Marnier Cordon Rouge Liqueur 40% 4 cl.   41 

Fernet Branca 35%   4 cl.      37 

Jägermeister 35%   4 cl.        29 

Sambuca 38%  4 cl.         27 

 

Armagnac, Cognac & Brandy                       PLN 
Armagnac 1973 40%   4 cl.                          97 

Remy Martin V.S.O.P. 40%  4 cl.      69 

Remy Martin X.O. 40%  4 cl.                                 149 

Hennessy V.S. 40%  4 cl.       45 

Hennessy V.S.O.P 40%  4 cl.     69 

Hennessy X.O. 40%  4cl                155 

Hennessy Paradis 40%    4 cl.                         460 

Morra Grappa Nebbiolo 40%  4cl.     47 

 

Whisky & Bourbon                        PLN     
Hibiki Harmony Suntory, Japan 43%  4 cl.     73 

Glenmorangie the Original 40%   4 cl.      60 

Glenmorangie Lasanta 12 YO 43%  4 cl.     67 

Amrut Indian fusion, Single Malt 50%  4 cl.    41 

Glenfiddich 12 YO., Scotland 40%  4 cl.     66 

Lagavulin 16 YO Islay 43%   4 cl.                  69 

Talisker 10 YO Single Malt, Scotland 45,8%  4 cl.    63 

Bulleit Bourbon, Frontier Kentucky 45%  4 cl.    49 

Chivas Regal 12 YO, Scotland 40%  4 cl.     40 

Jack Daniel's Tennessee whiskey 40%  4 cl.    38 

 

Polskie trunki / Polish Speciality                                          PLN 
Krzeska 40%  4 cl.         59 

Soplica Staropolska 38%  4 cl.       27 

Soplica Raspberry/ Quince 30%  4 cl.     31 

Nalewka Ogniewska wiśniowa 30%  4 cl.     40 

Śliwowica Podbeskidzka 72%  4 cl.      46 

Krupnik honey liqueur 38%  4 cl.     22 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wódka / Vodka                              PLN 
Wyborowa 40% 4 cl.                    25 

Gorzka żołądkowa 40% 4 cl.                  21 

Ostoya 40% 4 cl.        30 

Chopin potato 40%  4 cl.       41 

Chopin rye 40% 4 cl.         40 

Chopin Vintage 45,3% 4 cl.       45 

Belvedere 40% 4 cl.         49 

Belvedere Heritage 4 cl.        59 

Belvedere Smogóry 40% 4 cl.       59 

Belvedere Bartężek 40% 4 cl.       59 

Belvedere Testing 40%  3x 2 cl.     69 

 

Koktajle/ Cocktails                                                 PLN 
Summer Vibes         45 
Cava 16 cl., Elderflower syrup 4 cl., Sparkling water 10 cl. 

Ocean Spritz          46 
Gin 4 cl., Cava 12 cl., Blue caracao 2 cl., Sparkling water 15 cl. 

Aperol Spritz          46 
Aperol 6 cl., Cava 12 cl., Sparkling water 

Old Cuban          43 
Rum 4 cl., Cava 10 cl., Angostura, Sweet & Sour 

Paloma          43 
Tequila 5 cl., Grapefruit juice 3 cl., Honey 1 cl., Sparkling water 10 cl. 

Negroni           44 
Gin 3 cl., Campari 3 cl., Martini rosso 3 cl. 

Espresso Martini         43 
Vodka 4 cl., Kahlua 2 cl., Double espresso, Sweet 

Old Fashioned         43 
Bourbon 5 cl., Angostura, Brown sugar 

Dry Martini          43 
Gin 8 cl., Martini extra dry 2 cl. 

Dirty Martini          43 
Gin 8 cl., Martini extra dry 2 cl., Olive juice 1 cl. 

Tequila Sunrise         43 
Tequila 4 cl., Orange juice 20 cl., Grenadine 2 cl. 

VodkaTini          56 
Chopin Rye vodka 7 cl., Martini extra dry 2 cl. 

Bloody Mary          39 
Vodka 4 cl., Tomato juice 10 cl., spices, sour 

 

Koktajle bezalkoholowe / Mocktails                                PLN 
Lemoniada klasyczna / Classic lemonade     19 

Lemoniada marakuja / Passion fruit lemonade    21 

Lemoniada truskawka / Strawberry lemonade               21 

Orange Spritz           23 
Orange spritz syrup, tonic water 

Virgin Mary          19 
Tomato juice with spices 

 

 

 

 
Informacje na temat alergenów są dostępne na Państwa życzenie.  

Further information on allergens will be provided upon request. 

Do każdego rachunku doliczany jest serwis 10%. / 10% service charge is added to each bill. 

Ceny zawierają podatek VAT / All prices include VAT and governmental taxes. 


