A LA CROISEE
DES SAISONS

Tatar z matiasa / zelka z buraka / chrzan / piklowana 48
cebulka / chleb kminkowy / olej Iniany

Matjes tartare / beetroot jelly / horseradish / pickled onion /
caraway bread / linseed oil

Filet z okonia morskiego / tagliatelle warzywne / 89
grzyby shimeji / wywar orientalny

Sea bass fillet / vegetable tagliatelle / shimeji mushrooms /

oriental broth

Ossobuco cielece / sos gremolata / 98
ryz szafranowy / brukselka

Veal ossobuco / gremolata sauce / saffron rice /
Brussels sprouts

Ballade 1849 39
Konfitura z suszonych sliwek / crémeux czekoladowy /
dacquoise migdatowy / mus miodowo-waniliowy

Prune compote / chocolate crémeux / almond dacquoise /
honey and vanilla mousse
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